
Alimenti sottili

Arrosti

Piccoli volatili

Il servizio comprende noleggio, consegna, installazione e ritiro. L’attrezzatura dovrà essere riconsegnata pulita e sgrassata.

GIRARROSTO
Struttura in acciaio inox con carrello su ruote 
piroettanti.
6 spiedi rotanti in acciaio inox.
Motore girarrosto elettrico a 220V monofase.
Leccarda in acciaio inox estraibile.
Pannello di protezione in cristallo temperato.
Su richiesta forniamo differenti tipi di aste-spiedo 
per varie pezzaure di carne o volatili.
Funziona a GPL.

GIRARROSTO 

GGI6S

GPA903F

PAELLERA
Diametro cm90 in acciaio inox, 4 
manici smaltati.
Bruciatore circolare a 3 fuochi, 
su piedistallo a tre gambe.
Pannello di controllo diferrenziato 
bruciatori.
Capienza 8/10 kg di riso più 
ingredienti.
Ideale per cuocere paella, vari tipi 
di risotto e pepate di molluschi vari.
Funziona a GPL.

PAELLERA

A TUTTO GAS NOLEGGIO ATTREZZATURE PER LA R ISTORAZIONE


